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Was eine gute
Schokolade ausmacht

Eberhard Schell ldsst Stimme-Leser in den
Genuss aromatischer Kakaosorten kommen

Von unserer Redakteurin
Annika Heffter

GUNDELSHEIM Eberhard Schell ist
mit ganzem Herzen bei der Sache,
das merkt man sofort. Der Ge-
schiftsfiihrer der Schokoladenma-
nufaktur Schell gibt am Freitag-
abend 15 Lesern aus der Region ei-
nen Einblick in seine Welt —und eine
Kostprobe verschiedener Schokola-
den-Sorten. Die Teilneh-
mer sind per Videokonfe-
renz zugeschaltet und ha- |
ben im Vorhinein ein Tas- ‘
ting-Packchen  geschickt
bekommen. Eberhard
Schell selbst sitzt in seinem

Café in Gundelsheim.

Von uns
far Sie

Sinne ,Wir geniefien Scho-
kolade mit allen Sinnen“,
beginnt der Experte seine Ausfiih-
rungen. Das erste Qualititsmerk-
mal sei schon an der Bruchkante ei-
nes Rippchens zu sehen: Ist sie glatt
und scharfkantig, ist die Schokolade
hochwertig, ist sie rau und broselig,
handelt es sich vermutlich um In-
dustrieschokolade. Beim Brechen
sollte man auch hinhéren: Ist eher
wenig zu vernehmen oder nur ein
dumpfes Gerdusch, spricht das

nicht fiir gute Schokolade. Beim Rie-
chen sollten Kakaonoten zu ver-
zeichnen sein, nicht nur Siile und

Eberhard Schell zeigt Lesernund der Re-

dakteurin eine Kakaofrucht.  Foto: Berger
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Milch. ,Das Fiihlen ist auch wichtig:
‘Wenn Sie die geschmolzene Schoko-
lade zwischen Daumen und Zeige-
finger reiben und es entstehen Krii-
melig-olige Wiirstchen, ist die Scho-
kolade nicht besonders hochwer-
tig®, erklart Schell. Dann kommt der
fiinfte Sinn, der Geschmack, an die
Reihe. ,Haben Sie schon einmal so
lange fiir zwei Rippchen Schokolade
gebraucht?“, scherzt Schell, bevor
alle die ersten beiden Sor-
ten probieren.

Lehrreich Insgesamt fiinf

leckere Sorten und eine In-
, dustrieschokolade werden
durchprobiert, wobei den
Lesern schnell der Unter-
schied zwischen aromati-
schen und industriellen Ka-
kaobohnen Kklar wird. Zwi-
schendurch zeigt Eberhard Schell
Bilder von seinen zahlreichen Besu-
chen bei Kakaobauern, erldutert
den Einfluss des Klimawandels auf
den Lebensmittelanbau und die
schlimme wirtschaftliche Situation
vieler Kleinbauern. Er sagt den Teil-
nehmern deutlich: ,Schuld an der
Entwicklung ist auch der Verbrau-
cher. Die Nachfrage nach industriel-
ler, billiger Schokolade hat zuge-
nommen*, bedauert er.

Nach einem interessanten und
lehrreichen Vortrag und natiirlich
einem sehr genussvollen Abend
stellen die Leser noch weitere Fra-
gen. ,Wie findet man beim Einkau-
fen denn heraus, wo der Kakao her-
kommt?“, fragt zum Beispiel Heike
Kiimmler. Das, berichtet Schell, sei
tatsdchlich nicht leicht. Bei wirklich
guter Schokolade stiinde die Kakao-
sorte und das Herkunftsland aber
meist auf der Verpackung. ,Auf’er-
dem bin ich mir sicher, dass Thnen
nach unserem Abend hier keiner
mehr ein X fiir ein U vormachen
kann“, erginzt der Experte.
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