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_Excellence Edelbitter Mild®. 70 %:
sanft und trotzdem vollmundig mit
Noten von Bourbonvanille und
Trockenfriichten

Jean-René Germanier,
Vétroz, Wallis, Schweiz
Der Winzer hat eine auBergewthnliche
politische Karriere gemacht, erwarvan
2003 bis 2015 Mitglied des Schweizer
Nationalrats und 2010/2011 dessen Pré-
sident. Sein Neffe Gilles Besse kimmerte
sich derweil um das Weingut. Der ehe-
malige Jazz-Saxofonist bewies, vielleicht
durch sein musisches Talent, viel Ge-
schickim Umgang mit den eigenwilligen,
autochthonen Rebsorten des Wallis.

Schokolade und Wein sind einzeln késtlich, zusammen werden sie zum Fest der Sinne — auch wenn die
Kombination erst einmal ungewdhnlich erscheint. Wir haben Sommeliére Christina Hilker gebeten,
die spannendsten Paare zusammenzustellen. Ihr Rat: erst am Wein nippen, dann die Schokolade kosten

2014 Amigne de Vétroz ,Mitis*
Amigneist in uralte, indigene Rebsorte
des Wallis. Die Reben gedeihen auf
Schieferbaden. Durch den Einfluss der
raren, natdrlichen Edelfaule Botrytis
cinerea konzentriert sich die StiBe der
Trauben am Stock erheblich. Die Reifung
und der Aushau des Weins in kleinen
Eichenholzfassern (Barrique) steuert
dazu noch feine Ristnoten bei.

Um 39 Euro, tiber
bergwein-shop.com
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Golden rinnt dieser edelstiBe Schatz
ins Glas und duftet verfihrerisch nach
Honig, getrockneten Aprikosen, wilden
Krautern und karamellisierten Niissen.

Gerade die nussige und vanillige Kompo-
nente finden wir auchin der Schokolade
wieder. Die delikate StiBe und die Frische
des Weins kokettieren geradezu mit dem
milden und charmanten Charakter der
Excellence Mild 70 %*-Schokolade. Hier
trifft exzellente Schweizer Schokolade
auf groBartige Schweizer Weinkultur.
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Der franzisische Schokoladenproduzent
wurde 1922 gegriindet. Von Anfang an
arbeitete das Unternehmen intensiv mit
Patissiers, Chocolatiers und den welt-
besten Kakaoproduzenten zusammen.

Der Kakao der fruchtigen
Biokuvertiire ,Millot 74 %"
stammt ausschlieBlich
von der Plantage Millot
aus Madagaskar
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lordan Wine Estate, Stellenbosch,
Siidafrika
Das kongeniale Winzerehepaar Kathy und
Gary lordan hat in drei Jahrzehnten eine
der schinsten und bedeutendsten Wein-
farmen Stidafrikas aufgebaut. Durch
Fleif, Weitblick und Verstand haben sie
ihre einzigartigen natirlichen Ressour-
cen genutzt, um sich mit der Erzeugung
von besténdig guten, teilweise heraus-
ragenden Weinen in der Gilde der besten
Winzer Siidafrikas fest zu etablieren.

auf zwei Ozeane und den

besteht u. 3. ausschwar-

2018 Meriot

~Black Magic®

Die Trauben fiir diesen
Wein wachsen mit Blick

Tafelberg. Das Gestein

zem Turmalin - auch
,Black Magic" genannt.
Er riecht nach siBen
Pflaumen, Nougat-
schokolade, Paprika und
frischen Krautern wie
Thymian und Rosmarin.
Um 16 Euro, iiber
weinhandel-fertsch.de

JORDY

Durch seine konzentrierte Frucht, des
vollmundigen, wiirzig-weichen Ge-
schmack und die milde Tanninstrukt
kann man diesen Wein hervorragend z
ebenfalls vollmundigen und fruchtige
Millot-Schokolade kombinieren. Die
niedrige Saure des Weines ergénzt di
angenehm sauerliche Schokolade.
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Wenn es um das Thema Wein und
Schokolade geht, kommt man an
Eberhard Schell aus Gundelsheim im
Norden von Wiirttemberg nicht vorbei.
Dort betreibt er das ,Café Schell* in der
vierten Generation — mit einem viel-
faltigen Sortiment von Praline bis Kakao.

,Blanche Rose*, die Kéinigin der Blumen,
eingefangen von weiBer Schokolade

Domaine Leon Boesch,
Westhalten, Elsass
Ein hisschen eigensinnig waren die
Boeschs, die seit 1640 hier anséssig sind,
schonimmer. Zum Beispiel, als sie
Weinberge in Steillagen kauften, wahrend
die Nachbarn noch nach Kartoffeldckern
Ausschau hielten. Die 14 Hektar der
Familie, die in elfter Generation keltert,
verteilen sich auf 40 Parzellen im elsassi-
schen Vallée Noble, das Teil des Naturparks
Ballons des Vosges ist. Herzstiick sind
drei Hektar in der Lage ,Zinnkipflé”. Die
Lage wurde 1992 zum Grand Cru geadelt.
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' 2017 Gewirztraminer ,Zinnkoepflé*
Grand Cru Vendanges Tardives
Matthieu und seine Frau Marie wollen
Wein machen, der ,nicht nach Zucker
schmeckt*, sandern nach Boden, Stein
und Mineralien. Dies gelingt ihnen bei der
Vendanges Tardive, zu deutsch Spatlese,
vortrefflich: ein iiberaus eleganter
w  undverspielter SiiBwein voller

Facette und Lebendigkeit.
Um 35Euro/0,51, iiber
weinhalle.de

Die 4therischen Notenvon
Menthol und die duftigen Anklange von
Rosenblattern finden wir im Duftin
der Schokolade wieder. Beide Produkte
weisen gineintensive SiBe auf, ergénzen
sich aber wunderbar.

Seit drei Generationen stellt die Familie
Michel Cluizelin Damville in der Normandie
Schokolade her — an der Seite erfahrener
Cacaofeviers (Verarbeiter von Kakaoboh-
nen), Confiseure und Chocolatiers.

Die Bohnen werden auf der Plantage
fermentiert und dann in der Manufaktur

Cluizel gerdstet und mit
Friichten und Aromen verfeinert.
ZEL

Ecorcesd'Orange, Paris.
70 % Schokolade mit
Orangenschale

Domained'Orfeuilles,
Vouvray, Loire

(stlich von Tours, rund um die Gemeinde
Vouvray, gibt die Rebsorte Chenin Blanc
den Ton an. Auf Feuerstein und Kalkstein
gedeihen hier auBergewdhnliche WeiB-
und Schaumweine. Arnaud Herivault, der

Inhaber der Domaine Orfeuilles, ist ein
sehr bescheidener und dennoch heraus-

ragender Protagonist der Region. Das
Weingut wird biologisch bewirtschaftet.
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 Vouvray Chenin Blanc brut, I

traditionelles
Flaschengarverfahren
Prickelnde Perlage, gelbe
Friichte, duftige Bliten
und Austernschale, langer
Nachhall mit einem Hauch
Grapefruit und rosa Pfeffer.
Um 14 Euro,
{iber maluni-weine.de

Passen dunkle Schokolade und ein
Schaumwein zusammen? Ja, das funk
niert fantastisch, wenn die Schokalz
fruchtige Komponenten enthlt und/
Schaumwein nach dem hochwertig
traditionellen Flaschengérverfahre
erzeugt wurde. Die fruchtige Note d
Chenin Blanc, die neben Orange aut
Mango zeigt, vereint sich duBerst gek
mit den Orangenzesten in der Schoko!
Durch die animierende Salzigkeit, die
Mineralitat des Chenin zu verdanken
|asst diese Kombination eine wunder
Lebendigkeit am Gaumen zuriick




